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NB : Les aliments suivis du sigle (AB) sont issus de l’agriculture biologique. 

Menus


	3: 
	 menu vendredi: Céleri ravePoulet YassaMilletCrème dessert chocolatcrème dessert chocolat AB local
	 menu jeudi: Salade RainbowFilet de poisson sauce citronNavets (nouveaux) glacés BléPetit suisse nature
	 menu mardi: Pamplemousse à la MarocainePizza au thonSaladeCamembertcamembert à 40% MG
	 menu lundi: Poêlée de champignons au paprikaPolenta crémeuseEmmentalFruit de saison
	 date vendredi: Vendredi 29 mars
	 date jeudi: Jeudi 28 mars
	 date lundi: Lundi 25 mars
	 date mardi: Mardi 26 mars

	Dates: MARS 2024
	Message: 
	1: 
	 date jeudi: Jeudi 14 mars
	 date vendredi: Vendredi 15 mars
	 menu vendredi: Mâche maïsFilet de poisson Sauce ArmoricaineQuinoaPoireaux à l'étoufféeRiz au Lait Abet fait maison
	 menu jeudi: Chicon en voyageGnocchi au pestoYaourt aux fruitsAB local
	 date lundi: Lundi 11 mars
	 date mardi: Mardi 12 mars
	 menu lundi: Panais râpéPaupiette de veau Purée d'épinards& Céréales d'AntanMimolette
	 menu mardi: Cari d'agneau imperial  Ecrasé de pomme de terre Pont l'Evèque

	2: 
	 date vendredi: Vendredi 22 mars
	 date jeudi: Jeudi 21 mars
	 menu jeudi: Céleri raveEscalope de dinde au curryPotée de choux rouge aux pommes& pommes de terre grenaillesBleu
	 menu vendredi: Œuf dur au cuminGratin de haricots blanc aux épinards sauce auroreFar Bretonfait maison
	 date lundi: Lundi 18 mars
	 date mardi: Mardi 19 mars
	 menu lundi: Carottes râpéesGoulashPetits poisFromage fondu 
	 menu mardi: Pilaf de choux fleur & pois chiches au safranComteFruit de saison



